UNSER KOSTLICHES

ANGEBOT

FUR AUGEN UND GAUMEN

Schlemmer Komplett Service - Tel. : 0 24 73 / 6573

E-Mail: infoeschlemmerservice.com
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Willkommen beim Schlemmer Komplett-Service

Herzlichen Dank fur lhr Interesse an unserem Angebot. Wir freuen uns, wenn lhnen unsere
zusammengestellten Buffetvariationen zusagen, erfilllen aber auch gerne individuelle
Wiinsche. Sprechen Sie uns einfach an - auch bei Sonderwiinschen, die z.B. im Falle einer
Lebensmittelunvertraglichkeit/-Allergie auftauchen. Hierzu finden Sie ab der Seite 35 eine
anschauliche Ubersicht der deklarationspflichtigen Allergene in unseren Speisen. Die
Hinweise zu den enthaltenen Zusatzstoffen finden Sie direkt im Angebotstext (Auflistung der
Zusatzstoffe auf der letzten Seite).

Angebote und Preise sind freibleibend, material bedingte Anderungen vorbehalten. Alle
Preisangaben verstehen sich pro Person, excl. Geschirr und sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt.
Der Gesetzgeber schreibt fir Lieferungen, bei denen zusatzliche Serviceleistungen
(z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fir die
Bestellung zu erheben.

Wir liefern im Raum Simmerath ab 400,00 € frei Haus, andere Entfernungen auf Anfrage.
Es muss mit Zeitverschiebungen bis ca. 30 Minuten gerechnet werden.

Fur Schaden die durch hohere Gewalt entstehen, iibernehmen wir keine Schadensersatz-
anspriche.

Anderungen der Bestellmenge (Personenzahl) werden bis 10 Tage vor Lieferung berticksichtigt.

Samtliche von uns uberlassene Gegensténde sind innerhalb von 3 Tagen in ordentlichem
Zustand zuriickzugeben.

Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preise ihre Giltigkeit.
Die Preisliste ist giiltig ab dem 02.01.2024.

Wir freven wng naf- Fiel|

lhr Schlemmer Komplett Service-Team
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KLEINIGKEITEN

(AB 20 PERSONEN)

Fingerfood 1 8Teile pro Person

Tomate-Mozzarellasticks

Forellentatar auf Pumpernickel
Roastbeef Réllchen mit Roquefortcreme
Trauben-KasespieBchen

*k*k

Fetakase im Speckmantel
Hahnchen-Teriyakispie mit Sesam

Mini Pulled Pork Burger

Quiche Lorraine

Fingerfood 2 8Teile pro Person

Canapé belegt mit Forelle

Canapé belegt mit luftgetrocknetem Schinken
Canapé belegt mit Brie

Canapé belegt mit Tomate-Mozzarella

* %%

Antipasti Sticks

Lachs Frischkasersllchen

Blatterteigtasche mit Kase gefillt
Schinken-Spargelrélichen

Fingerfood 3 10 Teile pro Person

Thai-Rindfleischsalat mit gebratenen Austernpilzen und Erdniissen
Lachsréllchen mit Krgutercreme
Grillgemuse mit Honig Ziegenkésecreme
Mango-MozzarellaspieB

*k*x

Fleischballchen mit Salsa
Tandoori-HahnchenspieBe

Pastrami Burger

Mini Flammkuchen

* k%

Panna Cotta mit Erdbeeren

Mousse au Chocolate mit Pinienkernen

Inkl. 7% MwSt: 416,80 €
Inkl. 19% MwSt: & 18,68 €

Inkl. 7% MwSt: 417,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 19,46 €

Inkl. 7% MwsSt: & 25,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 28,36 €
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KLEINIGKEITEN

(AB 20 PERSONEN)

Fingerfood 4 10 Teile pro Person

Stremellachspralinen

Mini BBQ Wrap mit Chicken und BBQ
Belugalinsen mit Avocado und Garnele
Schinken-Melonen-SpieBchen
Pumpernickel mit Forelle und Frischkase
* k%

Canapé belegt mit Serranoschinken
Canapé belegt mit Hummus

Canapé belegt mit Roastbeef

* k%

Blatterteig-Happchen

Chicken Buttermilk Sticks

Garnele im Kartoffelmantel

Inkl. 7% MwSt: & 23,80 €
Inkl. 19% MwSt: & 26,47 €

Fingerfood 5 8Teile pro Person

Zucchini-Fetakase Réllchen

Lachspralinen mit verschiedenen Toppings
Rindercarpaccio mit Parmesan und Pinienkernen
Verschiedene Tapas Sticks

*k*

Minipizzen

Chicken Ananas Sticks

Bérek mit Gemisefiillung

Reibekiichlein mit Réucherlachs

* k%

New York Cheesecake Inkl. 7% MwSt: & 21,50 €

Mascarpone Himbeermousse Inkl. 19% MwSt: & 23,91 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.

Lsglliche
KLEINIGKEITEN

(AB 20 PERSONEN)

Fingerfood 6 15 Teile pro Person

Vitello Tonnato klassisch
Ziegenkasepralinen
Couscoussalat mit gerducherter Entenbrust
Réucherfisch Happchen
Laugengebdck mit Frischkase
Goldlocken auf Wakamesalat
*k*k

Canapé mit Krabben

Canapé mit Parmaschinken
Canapé mit Brie

Canapé mit Tomate Mozzarella
*k*k

Tempura Garnelen Wasabi
Aprikose im Speckmantel
Chicken Kokos Finger

*k*

Inkl. 7% MwSt: & 34,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 38,37 €

Klassisches Tiramisu
Apfelstrudel mit Vanille

Fingerfood Vegcm 9 Teile pro Person

Linsen Quinoa Salat mit Minze

Karamellisierter Ziegenkase mit Tomaten und Walnisse

Tomate-Oliven-SpieBchen

Falafelballchen auf Mango Chutney

* k%

Mini Plant Burger

Lauch-Zwiebel Maultaschen

Reibekiichlein mit Zucchini

Sesam Karotten Knuspersticks

* k%

Inkl. 7% MwSt: & 22,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 25,02 €

Panna Cotta mit Fruchtmark
Obstsalat mit Kokossahne
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FRUHSTUCKSBUFFET

(AB 20 PERSONEN)

Kaltes

Verschiedene Konfitiren und Honig

Wurst- und Kése-Auswahl

Lachs- und Forellenfilet geréuchert dazu zweierlei Dip
Gemiusesticks, Tomate, Gurke an Kréuterquark
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Saisonaler Fruchtsalat

Vollkornmiisli mit Milch und Skyr dazu verschiedene Toppings
Brot- und Brétchenauswahl

Dénisches Plundergebé&ck und Mini Croissants

74 wg ungerefs
SUPPENTOPF

Suppen fir jeden Geschmack

Pikante ungarische Gulaschsuppe

Klare Rindfleischsuppe mit Einlage

Cremige Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch

Deftige Kartoffelrahmsuppe mit Speck, Zwiebeln und frischen Krautern
Curry-Kokossuppe mit Hahnchen, Orange und Zitronengras

Pikante Gyrossuppe

Erbsensuppe mit Mettwurst

Koreanischer Kimchi-Eintopf mit Schweinefleisch, Rindfleisch oder Tofu
Linsensuppe mit Brihwurst

Butter und Margarine

Vegetarisch
Warmes _ e

Zwiebelsuppe mit Késecroutons
Kleine Frikadellen und Rostbratwiirstchen Inkl. 7% MwSt: 418,50 € Zuckererbsenschaumsuppe mit Currycroutons
Riithrei und knuspriger Speck Inkl. 19% MwSt: & 20,57 € Spanische Mandel-Knoblauchsuppe

Lauchcremesuppe mit Briekése

Getruffelte Selleriecremesuppe mit Croutons

Karotten-Orangen-Creme mit Ingwer

Sahnige Brokkoli-Creme mit gerésteten Mandeln

Fruchtige Tomaten-Creme mit Basilikum und Wildreis

Creme von griilnem und weiBem Spargel (saisonal)

Cremesuppe vom geschmorten Hokkaidokiirbis mit Kiirbiskernen und Ol (saisonal)
Creme von frischen Pfifferlingen mit Aprikose und Majoran (saisonal)

Pro Person (0,5l) Inkl. 7% MwSt: & 5,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 6,12 €

Verschiedene Stangenbrote pro Person Inkl. 7% MwSt: a 2,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 2,78 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die Brot- und Brétchenauswahl mit Buttermischung pro Person Inkl. 7% MwSt: & 3,50 €
Bestellung zu erheben. Inkl. 19% MwSt: & 3,89 €




Lir jefer Ardnss
PARTY SNACKS

Herzhafte Snacks

Currywurst Inkl. 7% MwSt: & 9,00 €
mit Brétchen, Réstzwiebeln, Currypulver und -sauce

SpieBbraten Inkl. 7% MwSt: 410,50 €
im Brétchen mit Schmorzwiebeln und Senf

Pulled Pork oder Pulled Turkey Inkl. 7% MwSt: a 11,80 €
mit Krautsalat, Krduter und BBQ Dip, dazu Weizenbrétchen

Do it yourself - Station

Burgerstation

Burgerpatties, Burgerbrétchen, Hamburgersauce,

Kase, Gurke, Tomate, Zwiebel, Eisbergsalat, Inkl. 7% MwSt: 412,00 €
inkl. Kartoffelwedges

Hotdogstation

Hotdog Brétchen und Wiirstchen,

Réstzwiebeln, Gurkchen, Senf, Ketchup, Mayonnaise, Inkl. 7% MwSt: 410,50 €
inkl. Kartoffelwedges

Tacostation

Tacos, Pulled Turkey, Chipotles, Guacamole,

Tomaten, rote Zwiebeln und Joghurt, Inkl. 7% MwSt: 415,50 €
inkl. Kartoffelwedges

Liir. /m/wv Ardnss
PARTY SNACKS

Sushi - Station

Verschiedene Sushivariationen (ca. 10-12 Teile pro Person) z.B.
Maki Teriyaki Lachs Spargel
Maki Surimi Avocado
Tempura Surimi Avocado
Panko Teriyaki Lachs Spargel
California Roll mit Lachs und Avocado
California Roll mit veganem Thunfisch, Wakame und griinem Spargel
California Roll mit verganem Lachs, Nori Algen, Wakame und griinem Spargel
Nigiri Garnele
Nigiri Lachs
Inkl. 7% MwSt: & 32,50 €
inkl. Edamamebohnen, Sojasauce, Wasabi, Sushiingwer

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fir Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fur die

Bestellung zu erheben.




PASTA AUSWAHL

TOPPING AUSWAHL

wihlen Sie!

Inkl. 7% MwSt: & 14,50 €

AB 20 PERSONEN

Pappardelle
Fussili
Spaghetti
Penne

Bolognese
Linsenbolognese
Carbonara

Triffelsauce

Parmesan

Gouda gerieben
Rucola

Babyspinat
getrocknete Tomaten
Kirschtomaten

Linguine
Farfalle
Rigatoni
Tagliatelle

Zitronen-Krdautersauce
Kase-Krautersauce
Tomatensauce

Ratatouille

frittierter Knoblauch
frittierte Kapern
Frahlingszwiebeln
Walnisse

Mandeln

Pinienkerne (+0,50 €)

Arrabiata
Wald-Schnittlauch

Basilikumpesto
Frutti di Mare

Bacon
Hahnchenstreifen
Rinderstreifen (+1,50 €)
Raucherlachs (+0,50 €)
Garnelen (+2,00 €)
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Lasagne aus eigener Herstellung

Lasagne
mit Hackfleisch

Lasagne
mit Blattspinat

Lasagne
mit Blattspinat und Lachs

Lasagne
mit Waldpilzen und Schnittlauch

Lasagne
mit Gemise

Ofencannelloni aus eigener Herstellung

Ofencannelloni
mit Kase und Spinat in Krauter-Sahnesauce

Ofencannelloni
mit Rindfleisch und Gemuse in pikanter Tomatensauce

Asiatische Pasta

Asia-Nudelpfanne
mit knackigem Gemiise, Hahnchenbruststreifen,
gerdstetem Sesam an Kokosmilchsauce und Chilisauce

Inkl

Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

(Alle Nudelgerichte inkl. frischem Marktsalat an Essig-Ol-Dressing)

. 7% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

7% MwSt
19% MwSt

19% MwSt:

1 410,50 €
all,68 €

14 9,50€
:410,57 €

:412,50 €
:413,90 €

14 9,50 €
:410,57 €

14 9,50 €

: 410,57 €

:410,50 €
:a11,68 €

:al1,50 €
1a12,79 €

141,50 €
1 412,79 €

Zusililich buchbar

VORSPEISENAUSWAHL

Biiffelmozzarella
mit Strauchtomate, Basilikum und Olivensl

Mango-Biiffelmozzarella
mit Limetten-Chilidressing, Minze und Cashewkernen

Vitello tonnato
vom Kalb mit Kapern

Gebeizter Lachs und geraucherte Forelle
mit Dill, Zitrone und zweierlei Dip

Caipirinha Lachs
mit Zuckerschoten-Chilisalat und Créme fraiche

Gebratener Salat von Zucchini
mit krossem Serranoschinken und gegrillte Auberginenscheiben
mit Sauerrahm, Gartenkresse & Pinienkerne

Geraucherte Truthahnbrust

mit marinierten Pilzen und gebratener Paprikasalat

Dreierlei Schinkenvariation
mit mariniertem griinen Spargel und halb getrockneten Tomaten

Sous vide gegarte Rinderhiifte
mit Krautersauce, Pilzsalat und Frischkase

Carpaccio vom Angus Rind
mit Parmesan, Pinienkernen und Krautersalat

Geraucherte Entenbrust
auf Waldorfsalat

Inkl

Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.

Inkl
Inkl

. 7% MwSt: &

19% MwSt:

19% MwSt:

7% MwSt:
19% MwSt:

19% MwSt:

7% MwSt: &
19% MwSt: &

7% MwSt: &
19% MwSt: &

7% MwSt: &

a
a

7% MwSt: &
19% MwSt: &

7% MwSt: &

7% MwSt: &
19% MwSt: &

7% MwSt: &
19% MwSt: &

7% MwSt: &
19% MwSt: &

. 7% MwSt: &

. 19% MwSH:

a

7,30 €
8,12 €

7,30 €
8,12 €

8,50 €
9,45 €

7,50 €
8,54 €

9,60 €

10,68 €

7,50 €
8,34 €

6,50 €
7,23 €

7,50 €
8,34 €

9,50 €
10,57 €

9,80 €
10,90 €

8,00 €
8,90 €

Exklusive Fischspezialitéten gerne auf Anfrage (Hummer, Austern, Krabben, ger. Heilbutt, u.v.m.)
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MENUAUSWAHL

(AB 15 PERSONEN)

Menu | (Eine individuelle Mentizusammenstellung ist auch méglich)

Schweineriickensteak mit frischem Salbei und Krauter-Sahnesauce

Pestokartoffeln und ligurisches Gemiise

Putenschnitzel in Mandeln gebraten an

Mango-Currysauce mit Friichten

Mie-Nudeln und Wokgemiise mit Kokos und Zitronengras Inkl. 7% MwSt: 18,50 €
Knackiger, gemischter Blattsalat mit Frenchdressing! Inkl. 19% MwSt: 420,57 €

Meni I

Zarte Hahnchenbrust im Ganzen,

mit Rosmarin und Honig gebraten dazu Orangen-Pfeffersauce

Gebutterte Tagliatelle und buntes Paprikagemiise

Rinderschmorbraten in Burgunder Inkl. 7% MwSt: 418,80 €
Kleine gebratene Kartoffeln und Broccoli mit Mandeln Inkl. 19% MwSt: 420,91 €

Menu I

Krustenbraten vom Schwein 6 mit geschmorten Zwiebeln und Senf

Kleine Haxen mit brauner Sauce

Gebutterte Schwenkkartoffeln

Kartoffelspalten

Geschmorter Spitzkohl Inkl. 7% MwSt: 417,50 €
Bunt gemischter Blattsalat an Joghurtdressing! Inkl. 19% MwSt: 4 19,46 €

Menu IV

Spanferkelriicken und Keule an Altbiersauce

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln! 6 und Rahmwirsing

Kasslerriicken! ¢ mager mit glacierten Zwiebeln Inkl. 7% MwSt: 617,50 €
Kartoffelpiree und Weinsauerkraut! Inkl. 19% MwSt: 19,45 €

Mmg/w:y. wWorrpoe
MENUAUSWAHL

(AB 15 PERSONEN)

Menu V

Gebratener Wolfsbarsch mit Thymian und Zitrone dazu Vino Bianco-Sauce

Basmatireis und Wok-Gemiise
Kleine Putenschnitzel mit Morchel-Rahmsauce Inkl. 7% MwSt: 418,80 €

Rosmarinkartoffeln und Broccoli Inkl. 19% MwSt: & 20,91 €

Menu VI

Sauerbraten vom Rind ,Rheinische Art“ mit Rosinen und Printen

Kleine KartoffelkléBe und Apfelrotkohlé

Maispoulardenbrust mit Cranberry-Sahnesauce

Inkl. 7% MwSt: 419,70 €
Gemischtes Buttergemiise mit Sauce Hollandaise Inkl. 19% MwSt: a 21,91 €

Kleine gebratene Kartoffeln

Meni VI

Gebratene Schweinemedaillons mit frischen Champignons

an Apfel-Calvados-Sauce

Kartoffelgratin und klassische Gemiiseauswahl

mit Sauce Hollandaise

Gediinstetes Lachsfilet in Krautersahne Inkl. 7% MwSt: 419,50 €
Pappardelle Inkl. 19% MwSt: & 21,69 €

Menu VI

Limettenh&hnchen mit frischen Krautern und Orangen-Pfeffersauce
Gebratene Kartoffelwirfel

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein mit frischen Champignons
Gebutterte Tagliatelle

Mediterranes Gemiise Inkl. 7% MwSt: 415,50 €

Buntes Buttergemiise Inkl. 19% MwSt: & 17,24 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.




th/w%iy. Worpoe
MENUAUSWAHL

(AB 15 PERSONEN)

Meni IX (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Zarte Schweineschnitzel an Rahm und pikanter Paprikasauce

Pfannengyros von der Pute an Tzatziki

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Butterspatzle Inkl. 7% MwSt: 415,50 €
Bunter Bohnensalat, Gurkensalat und Krautsalat Inkl. 19% MwSt: & 17,24 €

Meni X

Geschmorte Lammhiifte in Rotweinsauce dazu Rostkartoffeln

und griiner Spargel

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Zitronen Thymiansauce

Pestognocchi und Steakgemise (Zucchini, Paprika,

Zwiebel, Champignons)

A Inkl. 7% MwSt: & 24,50 €

Tomaten Ziegenkd&sesalat mit gerésteten Wallniissen Inkl. 19% MwSt: & 27,25 €

Menu X

Seeteufel in Thymian und Olivensl gebraten

mit Artischockengemiise und Limetten-Reis

Barbarie-Entenbrust gebraten an Orangensauce

dazu Maispléatzchen und Triffelrahmwirsing

* k%

Pilzmaultaschen auf Ofengemiise mit

geschmorten Kirschtomaten

I Inkl. 7% MwSt: & 26,90 €

Wildkréutersalat mit Honig-Ingwer Dressing Inkl. 19% MwSt: & 29,92 €

Meni Xl

Pfeffer-Rahmbraten aus der Schweineschulter

dazu Schupfnudeln und Bohnengemiise

Picatta von der Hahnchenbrust an Paprikasauce

dazu Zucchinigemiise und Fettuccine

FEE Inkl. 7% MwSt: 617,80 €
Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing Inkl. 19% MwSt: & 19,80 €

vag/w/v:y. wWorrpoe
MENUAUSWAHL

(AB 15 PERSONEN)

Menu Xl Vegetarisch

Gemiusestrudel aus eigener Herstellung an Béarlauch Dip
Gnocchi mit Salbei-Walnuss-Butter

Gebackener Blumenkohl an Sauerrahmdip
Sesamkartoffeln

Apfel-Zwiebel - Spitzkohl

Blattsalatauswahl an Balsamico-Dressing

Inkl. 7% MwSt: 415,50 €
Inkl. 19% MwSt: 417,24 €

Menu XIV Vegan

Indisches Linsencurry mit SiiBkartoffel und Gemiise
Zucchini-Schiffchen mit Feta aus dem Ofen dazu Joghurtdip
Gefillte Paprikaschote mit Couscous

Vegetarische Samosas

* k%

Duftreis

Naanbrot

Indische Linsenballchen (Vada)

* k%

Kichererbsen Salat mit Karotte, Curryblattern, Ingwer, Granatapfel
Tomaten-Gurkensalat mit Zwiebeln, Limetten und Chili
(Kachumber-Salat)

Inkl. 7% MwSt: & 24,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 27,25 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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KOMMUNION-BUFFETS

(AB 15 PERSONEN)

Vorspeise Inkl. 7% MwSt: & 3,50 €

Klassische Rindfleischsuppe mit Einlage Inkl. 19% MwSt: & 3,89 €

Kommunion |

Zarte Schweineschnitzel mit Rahmsauce und frischen Champignons

Rinderschmorbraten in Burgunder

Kleine gebratene Kartoffeln

Butterspatzle

Inkl. 7% MwSt: 418,80 €
Inkl. 19% MwsSt: & 20,91 €

Buntes Schwenkgemiise
Knackiger Blattsalat mit Joghurtdressing!

Kommunion Il

Gebratene Hahnchenbrust mit Rosmarin-Sahnesauce

Maccaroni

Leipziger Allerlei

Getiillte Rindsroulade mit Speck, Zwiebel und Gurke ¢

Schwenkkartoffeln

Apfelrotkohlé Inkl. 7% MwSt: 418,50 €
Bunt gemischter Blattsalat mit Balsamicodressing! 3 Inkl. 19% MwsSt: & 20,57 €

Kommunion lll

Schweinemedaillons mit geb. Champignons und Thymianjus

Lachstranchen in Krauterveléute

Rosmarinkartoffeln

Gebutterte Tagliatelle

Inkl. 7% MwSt: & 21,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 23,91 €

Gemiiseauswahl an Sauce Hollandaise
Frischer Marktsalat mit Essig-Ol Dressing

Dessert

Sahnige Vanillecreme an Erdbeermark Inkl. 7% MwSt: & 4,00 €

Mousse au chocolate Inkl. 19% MwSt: & 4,45 €

% wééhmﬁég/&ﬁ Y
REISEN

(AB 20 PERSONEN)

Kulinarische Reise durch Italien

Knackiger Blattsalat mit Balsamicol: 3 und Joghurtdressing!

Anti Pasti (z.B. Oliven, Schafskase, getrocknete Tomaten, Peperoni, Weinbergblatter)
Luftgetrockneter Schinken mit Parmesan und Rucola

[talienische Brotauswahl mit Buttermischung

* k%

Saltimbocca von der Hahnchenbrust mit frischem Salbei und Parmaschinken an Marsalasauce
dazu Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemiise

Piccata Milanese (Schweineschnitzel in Parmesan goldgelb gebraten) an Tomaten-Basilikum
Sauce mit gebutterten Maccaroni und Mandel-Broccoli

Vegetarische Ofencannelloni mit Kase & Spinat
* k%

Inkl. 7% MwSt: & 28,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 31,70 €

Panna Cotta mit Himbeermark
Tiramisu mit Kaffeelikér & Kakao

Kulinarische Reise durch die Eifel

Montjoier-Ursenf-Samtsiippchen

* k%

Alt Eifeler Schweineschmorbraten

Ketteschaloot und Grompere dérjeneen (Kartoffelstampf und Léwenzahn untereinander)
Hahnchenbrust mit Eifeler Rosmarinhonig und Honig glasiert an Orangen-Pfeffersauce
Déppekooche (geraspelte Kartoffel, Zwiebel, Sahne und Apfel)

Schmorgemiise

* k%

Eifeler Knudelsalat
* k%

Himbeermousse mit Krokant Inkl. 7% MwSt: 419,90 €

Eifeler-Berge (Quarkspeise mit Obst und Mandeln) Inkl. 19% MwSt: & 20,13 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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HOCHZEITBUFFETS

(AB 50 PERSONEN)

Hochzeit | (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Forelle mit Sahne-Meerrettich! und Dill

Gerducherte Truthahnbrust mit Currysaucel: ¢

Salat vom karamellisierten Ziegenk&se mit Walniissen und Kirschtomaten
Blattsalat und Rohkostauswahl mit zweierlei Dressing! 3

Ofenfrische Brétchenauswahl mit Butter & Tapenaden

* k%

Roastbeef rosa gebraten mit klassischer Pfefferjus (live tranchiert),
Kartoffel-Lauchgratin & Bohnen mit Speck! ¢ und Zwiebeln

Zanderfilet unter einer Krauterkruste mit Safransauce,
dazu Krauter Kartoffeln & glacierte Méhren

Maispoulardenbrust gebraten mit Cranberrysauce
dazu mediterranes Gemuse & Tagliatelle

* k%

Kaseauswahl ,international® mit Feigen & Walnissen
* %%

Schokoladenmousse mit Marillenfruchtmark
Kokosmousse mit Limettengelee

Bananenmousse auf Schokoladencreme

(Inkl. Tranchierstation und Buffetpersonal) Inkl. 19% MwsSt: & 37,50 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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HOCHZEITBUFFETS

(AB 30 PERSONEN)

Hochzeit Il

Knackige Blattsalatauswahl mit zweierlei Dressing! 3 und Toppings
Biffelmozzarella mit Strauchtomaten & Basilikum

Antipasti (z.B. Oliven, gefiillte Peperoni, Parmesan, get.Tomaten)!
Réucherfischrallchen mit Oliven-Frischkase

Ofenfrische Brétchen und Brotauswahl mit Butter und Tapenaden
*k*

Saltimbocca von der Hahnchenbrust mit Marsalasauce,
mediterranes Gemiise & kleine gebratene Kartoffeln

Gebratener Lachs mit Martini-Pfeffersauce dazu Blattspinat & Krauter-Tagliatelle

Gemiselasagne mit Bechamel, Gouda & Tomaten
* k%

Kaseauswahl ,international”

* k%

Mohnmousse mit Erdbeersauce
Schokoladencreme mit Pfirsichragout
Exotisches Fruchtragout auf WeiBer Mousse

Inkl. 7% MwSt: & 32,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 36,14 €

Hochzeit Il

Saisonale Blattsalate mit zweierlei Dressing 3 und Toppings
Lachscarpaccio mit Creme fraiche und Zitrone
Luftgetrockneter Schinken' 6 mit Cantaloupe-Melone
Brotkorb und Buttermischung

* k%

Schweinemedaillons mit Champignons und Sauce Bearnaise
dazu Rosmarinkartoffeln und Spitzkohl mit Apfel!

In Rotwein geschmorter Rinderbraten mit Kartoffelgratin & Broccoli mit Mandeln

Mediterrane Puten-Involtini mit Gorgonzolasauce,
ligurisches Gemiise und Gnocchi
FEE Inkl. 7% MwSt: & 29,50 €

Dreierlei Dessertvariation: Cremig | Fruchtig | Deftig Inkl. 19% MwSt: & 32,81 €
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HOCHZEITBUFFETS

(AB 50 PERSONEN)

Hochzeit IV (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Serranoschinken’ ¢ und Chorizo! 3, ¢ mit

spanischen Oliven & halbgetrockneten Tomaten

Gebeizter Lachs mit eingelegter Gurke, Ingwer, Hittenkase und Dill
Kréuterpilz-Salat, mit rosa gegarter Rinderhiifte und Erdniissen

Knackige Blattsalate der Saison mit zwei verschiedenen Dressings' 3

und vier Toppings

Brot- und Brétchenkorb mit Buttermischung

* %%

Sous vide gegarter Kalbsriicken mit Monschauer-Senfsauce (live tranchiert)
mit eigener Jus, Frihlingsgemiise & Thymian-Kartoffeln

Silberlachs (Fjordforelle) gebraten mit Safransauce,
Tomaten-Zucchinigemiise und Rahmgnocchi

Gefillte Pasta mit Ricotta & Spinat

dazu mediterranes Gemiiseragout

* k%

Mascarponecreme mit Biskuit & Himbeerpiiree

Zitronengras-Mousse auf Bromberragout mit Pistazie und Kiirbis Crumble
Friichte-Ratatouille mit Gallianocreme

(Inkl. Tranchierstation und Buffetpersonal) Inkl. 19% MwSt: & 42,50 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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HOCHZEITBUFFETS

(AB 50 PERSONEN)

Hochzeit V

Gerducherter Heilbutt mit Zitronencreme und Shiso Purple
Carpaccio vom Rind mit Triffel-Creme fraiche & Pinienkernen
Biiffelmozzarella mit geschmorten Ochsenherztomaten & Basilikum
Zwei verschieden angemachte Salate

Saisonale Blattsalate mit zweierlei Dressing! 3 und vier Toppings
Verschiedene Brot und Brétchenauswahl mit Butter und Tapenaden
* k%

Gefiillte Perlhuhnbrust in Haselnussbutter mit Blattspinat und
Gorgonzola-Gnocchi

US Rinderhifte Sous vide gegart (live tranchiert) mit Pfefferjus
dazu Spargel & SiBkartoffelpiirre

Doradenfilet in Thymian & Olivens| gebraten mit Chorizo' % 6 -Bohnencassoulet
und Grenaille Kartoffeln

Frische Tagliarini mit halbgetrockneten Tomatené und Rucola,
mit Triffelsauce frisch zubereitet im Parmesanlaib (Live - Station)
* k%

Mousse au Chocolate mit Pinienkernkrokant
Limetten-Joghurtmousse

Kuchlein von dunkler Schokolade mit Kirschragout

(Inkl. mobiler Kiiche und Buffetpersonal) Inkl. 19% MwSt: & 51,90 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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HOCHZEITBUFFETS

(AB 50 PERSONEN)

Hochzeit VI (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Eismeergarnelen mit Krauter-Creme fraiche

Mango-Avocado Salat mit Limetten Vinaigrette

Ziegenkasepops: kleine Ziegenkasebdallchen in gerésteten Nissen mit Honig
Zartweizensalat mit Cashewkernen, Zucchini und Paprika

Blattsalatmix mit zweierlei Dressing

GroBe Brot- und Brétchenauswahl mit Kréuterbutter und Pesto’s

* k%

Seezunge gebraten (Livestation) mit Zitrus-Kréuterbutter dazu

geréstete Babykartoffeln und Blattspinat

Argentinisches Rinderfilet sous vide gegart vor Ort gegrillt
mit Cocnac-Pfeffersauce dazu gegrillte StiBkartoffel und griiner Spargel

Hahnchenbrust gefullt mit Spinat in Tomaten-Gorgonzolasauce dazu
Fusilloni und Broccoli mit Knoblauch und Zitrone

Gnocchi gefillt mit Rucola dazu Ratatouille ,klassisch*

* k%

Stracciatellacreme mit Erdbeer-Rhabarber

und Pistazien Schokoraspeln

Karamellisierte Apfel auf knusprigen Streuseln
Bienenstich im Glas

(Inkl. mobiler Kiiche und Buffetpersonal) Inkl. 19% MwSt: & 56,00 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die
Bestellung zu erheben.
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GETANKESERVICE

Getrankepauschale

Der krénende Abschluss fir unseren Schlemmer-Komplett-Service bei eurer Veranstaltung:
Unsere individuelle Getrénkepauschale!

Ganz nach dem Motto "Euer Event, eure Getrénke” bieten wir eine maBgeschneiderte Auswahl
an erfrischenden Optionen. Ob frisches Bier direkt aus dem Fass, spritzige Softdrinks, erlesene
Weine oder exotische Cocktails - bei uns findet ihr genau das, was zu eurem Anlass passt.

Eure Wiinsche stehen bei uns im Mittelpunkt. Ihr méchtet einen besonderen Wein oder ein
spezielles Bier? Kein Problem, wir kimmern uns darum!

Interesse geweckt? Sprecht uns gerne darauf an - wir machen euer Event unvergesslich!

Unser Cocktailangebot

Kukki Cocktails sind vorgefertigte, hochwertige Cocktailmischungen in stylischen Flaschen,
die eine einfache Zubereitung von exquisiten Cocktails ohne professionelle Barausstattung
erméglichen. GenieBen Sie anspruchsvolle Mixgetranke in Sekundenschnelle mit Kukki.
Einfach Cocktail fir 30 Sekunden in den Kukki Toaster, schitteln und genieBen.”

Die Kukki Cocktails in verschiedenen Sorten!

kukki
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BBQ MENUS

BBQ | (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Thailandischer Nudelsalat mit Mie-Nudeln & Erdniissen
Fetakdse -Paprika-Salat mit Oliven

Auswahl von Blattsalaten & Rohkost

Balsamicol ® und Joghurtdressing'

Brot & Brétchenauswahl

Buttermischung

* %%

Salsadip, Krauterdip, BBQ Dip?3,

Senfauswahl, Mango-Currydip

* k%

Marinierte ScampispieBe Selbstgriller ab 20 Personen
Inkl. 7% MwSt: & 25,50 €

Inkl. 19% MwSt: & 28,36 €

Schweinemedaillons mit Speck umwickelt! 6

Rumpsteak nach Art des Hauses

Lachsfilet mit Krautern & Zitrone in Alufolie

Mit Grill und Griller ab 30 Personen
Inkl. 19% MwSt: & 36,50 €

Mediterranes Grillgemiise
Rosmarinkartoffeln mit Schmand

BBQ Il

Kartoffelsalat ,Hausfrauenart*

JKlassischer* Nudelsalat

Blattsalat und Rohkostauswahl

Joghurt! und Balsamicodressing 3

Brot und Brétchenauswahl mit Buttermischung

* k%

Salsadip, Krauterdip, BBQ Dip3,

Senfauswahl, Mango-Currydip

* k%

Selbstgriller ab 15 Personen
Inkl. 7% MwSt: & 21,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 23,91 €

Schweineriickensteak mit Knoblauch & Thymian
Tandoori HahnchenspieBe

Rostbratwurst , Thuringer Art“l, 4

Rinderhiiflsteak mit Pfeffer & Rosmarin
Mariniertes Zucchinisteak Mit Grill und Griller ab 30 Personen

Grillkartoffel mit Kr&uterquark Inkl. 19% MwSt: & 31,50 €

vag/wﬂw DZM{/M e

BBQ MENUS

BBQ Il

Saisonales Salatbuffet mit knackigen Blattsalaten dazu zweierlei Dressing! 3 und 5 Toppings

Drei verschieden angemachte Salate

Serranoschinken ¢ mit Melone

Caipirinha Lachs mit Wasabi Creme fraiche

Joghurt-Minzdip, BBQ Sauce 3, Guacamole! & Salsa

GroBe Brotauswahl mit Butter und Tapenaden

* k%

Flanksteak in BBQ-Coffeerub

Paprika-Halloumi Steak

Marinierte GarnelenspieBe Selbstgriller ab 20 Personen
Inkl. 7% MwsSt: & 35,50 €
Inkl. 19% MwSt: & 39,48 €

Hahnchenbrust in Harissamarinade

Lachs in Buchenspan

* %%

Mit Grill und Griller ab 30 Personen
Inkl. 19% MwSt: & 43,50 €

Orientalischer Bulgur
Maiskolben, Ofentomaten & Rosmarinkartoffeln

BBQ IV

Gegrillter Zucchinisalat mit Fetakdse und Foccaciachips
Couscoussalat mit Zucchini Kichererbse und Minze
Salat von karamellisiertem Ziegenké&se, Walniisse und Honigtomaten
Gebeizter Basilikumlachs auf Pesto-Artischockenherzen

Saisonale Blattsalate mit zweierlei Dressing! 3 und Toppings

Brot- und Brétchenkorb mit Buttermischung, Rucola-Frischkése und Hummus
* k%

Brisket im Coffee-Rub sous vide gegart und live tranchiert
Merguez: pikante Lammbratwurst! 6

Wildlachs-Filets mit Dill-Honig-Marinade

Herzhafte Kasekrakauer

Spare Ribs in BBQ Marinade

Maispoulardenbrust in Cranberry-Honigmarinade

* k%

Grillkase Halloumi in BBQ Marinade

Verschiedene Gemiisesteaks

Gegrillte Violette Kartoffel

Ligurisches Gemiise

Mit Grill und Griller ab 50 Personen
Inkl. 19% MwSt: & 46,50 €




th/w%w %wo/w’ e

BBQ MENUS

BBQ V (Eine individuelle Meniizusammenstellung ist auch méglich)

Mariniertes gegrilltes Gemiise mit Parmesanchips

Flusskrebscocktail mit Spargel, verfeinert mit Weinbrand

Asiatischer Rindfleischsalat mit Zuckerschoten und Sojabohnenkerne
Blattsalat und Rohkostauswahl mit zweierlei Dressing und vier Toppings
Quinoasalat mit Gemuse und Mandelstifte

Brot- und Brétchenkorb mit Butter und Tapenaden

* k%

Dry-Aged Tomahawk-Steaks mit Meersalz und geschrotetem Pfeffer

Sous vide gegarter Lammriicken mit Knoblauch und Rosmarin (live tranchiert)
Gegrillte Langustenschwénze mit Knoblauchbutter

Sous vide gegarte Barbarie-Entenbrust mit Orangen-Gewiirzglasur (live tranchiert)
Herzhafte Kasekrakauer

Jerk-Hahnchen gegrillt

Kalbsbratwurst

* k%

Portobello-Pilze gefillt mit Ziegenkase und Walnissen

Gegrillter griiner Spargel

Grillgemiise

Lila Kartoffeln gebacken

Mit Grill und Griller ab 50 Personen Inkl. 19% MwSt: & 65,50 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben..
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SPANFERKEL MENUS

(AB 50 PERSONEN)

Spanferkel Ment |

Spanferkel live tranchiert

Pulled Turkey

* %%

Kartoffelgratin

Kasespatzle

* k%

Sauerkraut

Rahmwirsing

Brot- und Brétchenkorb mit Buttermischung,
Schmalz & Krauterquark

Inkl. Buffetpersonal und Spanferkelgrill Inkl. 19% MwSt: & 23,50 €

Spantferkel Mend I

Bunt gemischter Blattsalat mit zweierlei Dressing
Schwabischer Kartoffelsalat mit Speck und Petersilie
Gebratenes Bauernbrot mit Obanzer und Schmalz
Laugenkonfekt mit Frischkase und Buttermischung

* %%

Spanferkel live tranchiert an Altbiersauce

Zarte Hahnchenkeulen in Papirka-Marinade dazu Schmand mit frischen Kréutern
* %%

Knopfle

Bratkartoffeln mit Zwiebeln

* %%

Herrencreme mit Rum und Schokostiickchen
Schokocreme mit Vanillesauce

Inkl. Buffetpersonal und Spanferkelgrill Inkl. 19% MwSt: & 28,80 €
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SPANFERKEL MENUS

(AB 50 PERSONEN)

Spanferkel Ment Il

Rustikale Wurst und Késeplatte mit Bauernbrot

Variation von Raucherfischspezialitéten

Gefillte Champignons mit aromatischem Kr&uterfrischkase
Gegrilltes mariniertes Gemuse mit Parmesantopping
Blatterteigschnecken gefiillt

Brotauswahl| mit Schmalz und Butter

* k%

Spanferkel live tranchiert an Monschauer Senfsauce
Geschmorter Rindereintopf mit Wurzelgemise

Coq au Vin: Hahnchen in Rotwein geschmort mit Pilzen und Perlzwiebeln
* k%

Drillinge mit Schale

SuBkartoffelpiiree mit Nussbutter

Butterspatzle

* k%

Buttermaiskolben

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Bohnen im Speckmantel

* k%

Dreierlei Dessertvariation: Cremig | Fruchtig | Deftig

(Inkl. Buffetpersonal und Spanferkelgrill) Inkl. 19% MwSt: & 37,50 €

*Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche
Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die

Bestellung zu erheben.
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KALTEN BUFFETS

Rustikales Buffet

Saftiger Kasslerbratenl ¢ aufgeschnitten mit Remoulade
Goldgelb gebratene Schweineschnitzel mit Salsadip
Partyfrikadellen mit Schafskase gefillt dazu Barlauchdip
Dreierlei vom gerducherten Fisch

Gurken-Joghurtsalat mit frischem Dill

Pellkartoffelsalat mit Schmand, Ei, Gurken & Zwiebeln
Bayrischer WeiBkohlsalat mit Speck & Petersilie

Leichter Nudelsalat mit Tomate

* %%

Kaseauswahl national

Ofenfrische Brotauswahl Inkl. 7% MwSt: & 26,50 €

Gesalzene Butter & Schmalz! Inkl. 19% MwSt: & 29,47 €

Internationales Buffet

Vitello tonnato vom Kalb mit Kapern & Rucola

Putensteaks in Mandeln gebraten mit Honig-Currydip & Friichten
Orientalische Lammfleischballchen mit Sesam & Paprikacreme
Hahnchenbrust mit Rosmarin & Honig glasiert mit Mandel-Petersilien-Pesto
Stremellachspralinen mit verschiedenen Toppings

Forellencocktail mit roter Zwiebel & Apfel

Gerdaucherter Heilbutt mit Orange & Preiselbeer

Salat Nicoise mit griinen Bohnen, Thunfisch, Tomaten & Zwiebeln
Thailandischer Nudelsalat mit Chili & Erdniissen

Schwabischer Kartoffelsalat mit Essig & Ol

Couscoussalat mit Gemiise, Rosinen & Minze

* kK

Kasearrangement mit Feigensenf Inkl. 7% MwSt: & 35,50 €

Ofenfrischer Brotauswahl dazu dreierlei Butter Inkl. 19% MwSt: & 39,48 €
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DESSERTAUSWAHL DESSERTAUSWAHL

(PREISE PRO GLAS /STUCK) (PREISE PRO GLAS /STUCK)

Dessert Gebackenes

Sahnige Vanillecreme mit Fruchtmark Kirsch Nougat Schnitte

Herrencreme mit Rum & Schokostiickchen Butterkeks-Schmand Schnitte

Panna cotta mit Erdbeeren oder Himbeeren Valrhona-weiBe Schokoladenmousse auf knusprigem Schokoladenboden

Tiramisu mit Kaffeelikér & Kakao American Cheesecake

Mousse au chocolate dunkel Karamellisierte Apfel auf knusprigen Streuseln

Schokocreme mit sahniger Vanillesauce Inkl. 7% MwSt: & 1,90 € JKalter Hund“ zarter Butterkeks mit Schokoladenkaramell

Topfencreme mit Kirschen & Mandeln Inkl. 19% MwSt: & 2,11 € Kiichlein von dunkler Schokolade mit Kirschragout Inkl. 7% MwSt: & 2,50 €

ok Marzipantértchen mit Marzipanmousse und Schokolade Inkl. 19% MwSt: & 2,78 €
* k%

Joghurtcreme mit Erdbeeren

Zabaionecreme mit Orangenragout und Portwein Kase ,
Passionsfruchtmousse mit Mangosauce Inkl. 7% MwSt: & 8,00 €
Schokoladen-Ingwer-Mousse mit knusprigen Cookie-Chunks Kaseauswahl ,National Inkl. 19% MwSt: & 8,90 €

Mascarponecreme mit Fruchtragout

Mohnmousse mit Erdbeersauce

Zitronengras-Mousse auf Brombeerragout mit Pistazie und Kiirbis Crumble Inkl. 7% MwSt: & 9,00 €
Soticeher Bruekissller mit lelessslhng Kaseauswahl ,International” Inkl. 19% MwSt: & 10,01 €
Milch-Sahne-Mousse mit Cookie Crumble

Bayrische Creme auf feinherbem Fruchtspiegel

Schokoladenmousse mit Marillenfruchtmark Inkl. 7% MwSt: & 3,50 €
Kokosmousse mit Limettengelee Inkl. ofenfrische Brot- und Brétchenauswahl mit Buttermischung Inkl. 19% MwSt: & 3,89 €
Bananenmousse auf Schokoladencreme

Schokoladencreme mit Pfirsichragout

Exotisches Fruchtragout auf WeiBer Mousse

Frichte-Ratatouille mit Gallianocreme

Mousse au Chocolate mit Pinienkernkrokant

Limetten-Joghurtmousse

Stracciatellacreme mit Erdbeer-Rhabarber

und Pistazien Schokoraspeln
Bienenstich im Glas Inkl. 7% MwSt: & 250€ *Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fiir Lieferungen, bei denen zusatzliche

Mascarponecreme mit Himbeerpiiree und Biskuit Inkl. 19% MwSt: & 2,78€ Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fir die

* k% Bestellung zu erheben.




[/\/,@Zw e a/w» gwa [nﬂéw e p/wv é@y
HARDgV\UIAREVERLéHf_3.2 HARDgV\UIAREVERLéHf_u

(PREISE OHNE AUFBAU, INKL. 19% MWST.) (PREISE OHNE AUFBAU, INKL. 19% MWST.)
Gedeck Glaser
Buffetgedeck (Teller, Mittelteller, Messer, Gabel) 3,00 € Wasserglas 0,60 €
Dessertgedeck (Mittelteller, Gabelchen, Léffelchen) 2,00 € Willi-Becher 0,50 €
Kaffee- und Kuchengedeck (Mittelteller, Untertasse, Sektglas 0,80 €
Tasse, Loffelchen, Gabelchen) 2,50 € Kslschstange 0,80 €
Suppengedeck rustikal (Schale, Léffel) 1,50 € Biertulpe 0,80 €
Suppengedeck (Suppentasse, Untertasse, Loffel) 2,00 € Weizenbierglas 1,10 €
Milchkannchen 1,50 € Rotweinglas 1,10 €
Zuckerdose 1,00 € WeiBweinglas 1,10 €
Ballonglas 0,80 €
1. Longdrinkglas 0,60 €
Mobiliar Schnapsgléschen 0,40 €
Runde Tische (Durchmesser 180 cm) 15,00 € Gluhweinbecher 0,50 €
Tisch (175 x 80 cm) 12,00 €
Stehtisch (Durchmesser 85 cm) 10,00 € . .
Polsterstuhl 5,50 € Ge’rrankeeqmpmen’r
Bierzeltgarnitur (70 x 220 cm) 20,00 € Flaschenkiihler Kunststoff 6,00 €
Pavillon (3 x 3 m) 50,00 € Eiswirfelmaschine 25,00 €
Kukkitoaster 25,00 €
. . Kaffeemaschine (Fassungsvermégen auf Anfrage) inkl. Filter 35,00 €
Waschever|e| h Isolierkanne schwarz oder silber 5,00 €
Tischdecke (130 x 220 cm) wei 9,00 € Aschenbecher 2,50 €
Tischdecke (130 x 280 cm) weil3 10,00 €
Tischdecke weiB rund 9,50 € Kahlanhanger 150,00 €
Stehtischhusse stretch weiB3 inkl. TopCover 8,50 € Getrankekiihlschrank 120,00 €
Stehtischhusse gebunden weiB 9,50 € Zaptanlage inkl. Kohlensaure 200,00 €
Stuhlhusse weif3 6,00 €
Grillequipement
Heizpilz inkl. Gas 50,00 €
Spanferkelgrill inkl. Gas 150,00 €
Lavasteingrill inkl. Gas 150,00 €
Gasgrill groB inkl. Gas 90,00 €
Gasgrill klein inkl. Gas 50,00 € *Alle Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt fur Lieferungen, bei denen zusétzliche

Serviceleistungen (z.B. Geschirmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% fiir die
Servicepersonal 35,00 €/Std. Besfellung zu erheben.




Giflfirtar Lomplellf Gervice
FIRMENGESCHICHTE

1991

Komplett Service” in der alten Post in Simmerath-Lammersdorf. lhre Leidenschaft fir exzel-

Im September 1991 legten Dirk und Sigrid Kiinzer den Grundstein fur den "Schlemmer

lentes Catering und ihren Unternehmergeist bildeten die Basis fur das, was sich zu einem
festen Bestandteil der Eifel-Kulinarik entwickeln sollte.

1999 Ein wichtiger Meilenstein war der Umbau im Jahr 1999, der die Kihlkapazitaten des
Unternehmens erheblich erhéhte und die Grundlage fiir weiteres Wachstum schuf.

2009 im Jahr 2009 erlangte der Schlemmer Komplett Service die EU-Zertifizierung, die
seit 2010 vorgeschrieben ist. Damit unterstreicht das Unternehmen sein Engagement fiir
héchste Qualitats- und Hygienestandards.

2016  Mit Stolz feierte der Schlemmer Komplett Service im Jahr 2016 sein 25-jahriges Bestehen.

2017

"rechten Hand" von Dirk Kiinzer. Sein Erfahrungsschatz aus renommierten deutschen Kiichen

Im November 2017 erweiterte Koch Leslee Pietsch das Team und wurde schnell zur

bereichert das Unternehmen.

20720 im Jahr 2020 ibernahm Leslee Pietsch das Unternehmen als neuer Inhaber, wobei
Dirk Kiinzer weiterhin mit seiner Expertise im Unternehmen verblieb. Ein starkes Team formte sich.

2021 30 Jahre Schlemmer Komplett Service wird mit einer neuen Kiiche gefeiert - auf
P 9

einem 4000gm groBen Grundstiick wurde 2021 eine neue GroBkiiche errichtet, inklusive 150

gm Kiihlflache und 700 gm Produktionsflache, um den wachsenden Anforderungen gerecht

zu werden.

2022 pie Kapazitdten wurden bereits ein Jahr spater weiter ausgebaut und ein zusétz-
liches 3000gm Grundstiick wurde fur zukiinftige Erweiterungen erworben.

2023 Kein weiteres Jahr ohne Umbau - aufgrund der stetig steigenden Anfragen wurde
im Jahr 2023 die Tiefkiihllagerflache aufgestockt, das Lager auf 600gm erweitert und 5
neue Birordume wurden angemietet. Der Schlemmer Komplett Service bleibt auch nach
uber 30 Jahren mit Leib und Seele fir seine Kunden da.
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Fingerfood Kalt

|z weichtiere

Anti-Pasti-Sticks

Belugalinsen mit Avocado und Gamele
Blatterteigtasche mit Kase gefllit
Ceasarsalat

Couscoussalat mit gerducherter Entenbrust
Creprblichen mit Lachs und Krauterpesto
Falafelbdlichen auf Mango Chutney
Forellentatar auf Pumpernickel

Gebeitzter Lachs, Gurke, Ingwer, Hittenkase
Goldlocken auf Wal lat

Griligemuse mt Honig Ziegenkasecreme
Lachs Frischkéserdlichen

Lachspralinen

Laugengebéck mit Frischkése

Linsen Quinoa Salat mit Minze
Mango-Mozzarellaspielt

Melone Mozzarella Spielichen
Réucherfisch Héppchen

Rindercarpaccio mit Parmesan und Pinienkernen
Roastbeefrélichen mit Rogufortcreme
Schinken-SpargelrGlichen
Tomate-Mozzarellasticks
Trauben-K&sespieltchen

Vitello Tonnato klassisch
Ziegenk&sepralinen
Zucchini-Fetak&ése-Rélichen
Stremellachspralinen
Tomate-Oliven-Spiefichen

*
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~ Fingerfood warm

Barek mit Gemuseflllung
Bunter Gemiisestrudel
Chicken Ananas Stick
Chicken-Buttermilk-Sticks
Chicken Kokos Finger
Fatakése im Speckmantel
Fleischballchen mit Salsa
Gamele im Kartoffelmantel
Hahnchen-Teriyakispiel mit Sesam
Klassische Quiche Lorraine
Kleine Reibekuchen mit Lachs
Lauch-Zwiebel Maultaschen
Mini Flammkuchen

»

Eed
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Fingerfood warm Suppentopf vegetarisch
Mini Burger Pulled Pork mit BBQ Sauce x X X Creme von frischen Pfifferlingen mit Aprikose & Majoran X X
Minipizzen X X X Creme von gronem und weifem Spargel (saisonal) X X
Mini Plant Burger X X Cremesuppe von geschmorten Hokkaidokiirbis, Karbiskernen & Ol x| x X
Mini Wraps mit Hahnchen x| x Fruchtige Tomaten-Creme mit Basilikum & Wildreis X X
Pastrami Burger X X Gefriiffelte Selleriecremesuppe mit Croutons X X
Reibekichlein mit Raucherlachs x| x X Karotten-Orangen-Creme mit Ingwer X X
Reibekichlein mit Zucchini X X Lauchcremesuppe mit Brigkése X
Scampis im Teigmantel x| x X Montjoier-Ursenf-Samisippchen X X X
Sesam Karotten Knuspersticks x|x|x Sahnige Broceoli-Creme mit gerdsteten Mandeln x| x X
Tempura Garnelen Wasabi X X X Spanische Mandel-Knoblauchsuppe X
YakitorispieRe mit Sweet Chilli Sauce X X Zuckererbsenschaumsuppe mit Currycroutons X
" Fingerfood suB Zwiebelsuppe mit Késecroutons x x
New York Cheesecake X x| x X Party Snacks
Mascarpone Himbeemousse X Burgerpatties x X x
Apfelstrudel mit Vanille X X X Chipotles X X
C: é Spiefibraten mit Schmorzwiebeln X b3
Aal X X X Tacos X
Entenbrust X X Sushi auf Anfrage
Forellenfilet x X x Vorspeisen Fleisch
Hahnchenbrust X X X X Carpaccio vom Angus Rind | Parmesan | Pinienkerne | Krautersalat x| x
Heilbutt X X . Entenbrust mit Eichenholz gerduchert auf Waldorfsalat x X
Krabben LS X X Geraucherte Truthahnbrust mit marinierten Pilzen | gebratener Paprikasalat X
Lachs X X X Gebratene Zucchini | Serranoschinken | gegrillte Aubergine | Sauerrahm |
Mett X X x Kresse | Pinienkemne &l X
Parmaschinken X X L Rosa gegarte Rinderhafte mit Krautersauce & Pilzsalat x| x
Rihrei mit Krdutern X X X Rosa gegartes Roastbeef mit Estragon & Gorgonzola x| x
Salami x X x Sous vide gegarte Rinderhifte | Krautersauce | Pilzsalat | Frischkase x| x x
Schinken gekocht X X X Som tam thai-griiner papayasalat / Rosa Rinderhifte / Erdniisse X x| x X X X
Schinken roh X X x Vitello tonnato vom Kalb mit Kapemn x| x X
Schweinebraten X X x Wildschweinricken mit Rotweinbirne & Sauce Cumberland x| x x| x
Schweinefilet X X X Luftgetrockneter Schinken mit Parmesan und Rucola x
Tomate-Mozzarella, Gouda, Rouquefori, Brie, St. Albray X X X Gertiucherte Truthahnbrust mit Currysauce x| x
Friihstlick Carpaccio vom Rind mit Traffel-Creme fraiche & Pinienkemen x| x
Butter, Mar‘garlna ] X Vorspeisen Figch
Goudal { Brie / Grinlander / Emmentaler / Frischiase = Black Tiger Gamnelen suB-sauer mit Wokgemuse & Curry-dip X x| x
Kleine Frikadellen x X X Caipirinha Lachs mit Wasabi-Creme fraiche X x
Krauterquark X Caipirinha Lachs mit Zuckerschoten-Chillisalat & Creme Fraiche x x
Lachs & Foralle gerdiuchert X Dreierlei vom Raucherfisch mit Apfel- Meerrettich | Preiselbeersahne x| x X x x
M‘_":h- _Skfl'f X Flusskrebs Cocktail mit creme fraiche Schnittlauch X X
Rihrei ) i X X Forelle mit Sahne-Meerrettich & Dill x x
Verschiede Brotchen, Brot, Croissants, Dénisches Plundergeback x Forellencocktail mit roter Zwiebel und Apfel 5 x
Vollkomnmusli X X X Gebeitzter Lachs & gersucherte Forelle mit Dill, Zitrone, 2erlei Dip x x X
‘ Suppentopf Gebeizter Lachs | eingelegte Gurke | Ingwer | Hittenkase | Dill X X
Cremige K&se-Lauchsuppe mit Hackfleisch X Geraucherter Heilbutt mit Orange und Preiselbeere X X
Curry-Kokossuppe mit Hahnchen, Orange & Zitronengras x| x X Gerucherter Heilbutt mit Zitronencreme und Shiso Purple X x
Deftige Kartoffelrahmsuppe mit Speck, Zwiebeln & Krautern X X Lachscarpaccio mit Creme fraiche & Zitrone X X
Erbsensuppe mit Mettwurst X Lachstatar mit Avocado & Chili X X
Klare Rindfleischsuppe mit Einlage X X X|x Reibekichlein mit Gravedlachs & Honig-Dill-Senfdip X x| x X X
Koreanischer Kimchi-Eintopf mit Schweinefleisch, Rindifeisch oder Tofu X X Stremellachspralinen X X
Linsensuppe mit Brihwurst X Raucherfischrélichen mit Oliven-Frischkése x X
Pikante Gyrossuppe x X x| x Eismeergarnelen mit Kréuter-Creme fraiche X X X
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Vorspeisen Fisch

Dips und Dressings

Gebeizter Basilikumlachs auf Pesto-Artischockenherzen
Flusskrebscocktail mit Spargel, Weinbrand

*

®

»

»

td

Ed

-

»

Vorspeisen vegetarisch

Blffelmozzarella | Strauchtomate | Basilikum | Olivensl

Mango-Biffelmozzarella | Limetten-Chillidressing | Minze | Cashewkernen

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Anti Pasti

Ziegenkisepops

Blatterteigschnecken gefillit

»
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Salate
" Asiatischer Rindfleischsalat

Bayrischer Weilkohisalat mit Speck & Petersilie

Karamellisierter Ziegenkdse mit Walndssen und Kirschtomaten

Bulgursalat mit Joghurt und Minze

Caesarsalad mit Hahnchenbrust

Cous Cous Salat mit Gemiise, Rosinen & Minze

Eifler Knudelsalat

Feldsalat mit Speckstibbeln

Fetakése-Paprikasalat mit Oliven

Gurken-Joghurtsalat mit frischem Dill

Gurkensalat Klassisch”

Kartoffelsalat Hausfrauenart”

Krautsalat

Nudelsalat "klassisch”

Orecciette Salat mit Limonen Vinaigrette

Pellkartoffelsalat mit Schmand, Ei, Gurken, Speck

Saisonaler Pilzsalat mit Lauch & Kerbel

Salat Nicoise mit grinen Bohnen, Thunfisch, Tomaten & Zwiebeln

Schwabischer Kartoffelsalat

Thailéndischer Nudelsalat mit Erdnlssen

Krauterpilzsalat | gegarte Rinderhifte | Erdnisse
Mango-Avocado Salat

Zartweizensalat mit Cashewkemnen, Zucchini und Paprika
Bohnensalat

Kichererbsensalat mit Karotte, Curryblattern, Ingwer, Granatapfel
Gegrillter Zucchinisalat mit Fetakése und Foccaciachips
Coucoussalat mit Zucchini, Kichererbse und Minze

Quinoasalat mit Gemise und Mandelstifte

Nicoise mit griinen Bohnen, Thunfisch, Tomaten & Zwiebeln

LA E R

Joghurt-Minzdip
Kartoffel-Speckdressing
Krauterquark / Dip
Mandel-Petersilien-Pesto
Mango-Currydip
Mayonnaise
Meerrettich Dip
Paprikacreme
Preiselbeersahne
Ranchdressing
Remoulade

Salsa Dip

Schmand

Senf

Tzatziki

Honig-Ingwer Dressing
Limetten Vinaigrette
Sauerrahmdip
Feigensenf

x
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Lasagne

x

Ed

Gemlselasagne mit Gouda & Tomaten
Mit Blattspinat

Mit Blatispinat und Lachs

Mit Hackfleisch

Mit Waldpilzen und Schnittiauch

Y EREAERES
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Pasta

Asia-Nudelpfanne, Gemise, Hahnchenbrust, Sesam, Kokos, Chili
Gefulite Pasta mit Ricotta & Spinat

Ofencannelloni mit K&se & Spinat, Krautersahnesauce
Ofencannelloni mit Rindfleisch & Gemuse, pikante Tomatensauce
Pasta aus dem Parmsanleib mit Triffelsauce / Pinienkeme
Gemisestrudel

® [x |=|x |x
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Pasta

Tortellini mit Ricotta und Spinat

_Torlellini mit Tomate-Mozzarella mit Pinienkerne

»

x |x

x
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Saucen

Dips und Dressings

Balsamico Dressing
Bérlauch Dip

BBQ Dip
Caesardressing
Essig-Ol Dressing
Frenchdressing
Guacamole
Hamburgersauce
Honig-Cumrydip
Honig-Dill-Senf Dip
Joghurtdressing

LR LA

»

Carbonara

Triffelsauce

Zitronen-Krautersauce

Kase-Kréutersauce

Arrabiata

Wald-Schnittlauch

Basilikumpesto

Fruiti di Mare

Apfel-Calvados

Rotweinsauce / M | Pfefferjus f Cranberrysauce
Weilweinsauce / Martini-Pfeffersauce
Meerrettichsahnesauce / Safransauce

Pikante Paprikasauce

Champignon-Rahmsauce / Morchel-Rahmsauce / Rahmsauce
Tomaten-Basilikumsauce / Tomatensauce

bl bl el Bl bl el Eadl Bl Bl B b T
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Fleisch

Jerk-Hahnchen
Partyfrikadellen mit Schafskase geflillt

b

Fisch

Black Tiger Garnelen

Dorade

Fjordfaralle | Silberlachs
Flusskrebs

Forellen

Hummer

Jakosmuschel

Lachs in Buchenspan
Lachsfilet gebraten
Rotbarsch

Saltimbocca vom Rotbarsch
Scampispiele
Wolfsbarschfilet
Zanderfilet

Seeteufel

Zanderfilet in Krauterkruste
Seeazunge

Marinierte Scampispiebe
Langustenschwinze
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Saucen
Sauerbratensauce X | x
Monschauer-Senfsauce [ Senfsauce X X
Orangen-Pfeffersauce X
Krautersahnesauce X
Krustenbratensauce / Rinderroulardensauce X
Altbiersauce X
Mango-Currysauce / Curry-Kokossauce X
Bolognese X
Schinken-Sahnesauce X
Sauce Hollandaise / Sauce Beranaise X X
Gorgonzola-Walnui3-Sahne X
Béchamel Triffelsauce X
Sauce Cumberland x
Braune Sauce X
Vino Bianco-Sauce x
Morchel-Rahmsauce X
Zitronen-Thymiansauce X
Orangensauce X
Salbei-Walnuss-Butter X
Thyrianjus x
Krauterveloute X
Zitrus-Krauterbutter X
Cocnac-Pfeffersauce X
Tomaten-Gorgonzolasauce b
Fleisch
Coq au vin geschmorte Gefltgelkeulen in Rotwein X X
Flanksteak in BBQ Coffeerub X X x| X
Gefilllite Perlhuhnbrust in Haselnussbutter X x| x %
Gefllite Rindsroularde mit Speck, Zwiebeln & Gurke X X
Geschmorte Ochsenbéckechen in Portweinsauce & Perlzwiebeln X X
Kleine Putenschnitzel X
Mediterrane Puten Involtini X X
Pfannengyros X X
Piccata Milanese (Schweineschnitzel in Parmesan gebraten) X x
Putenschnitzel in Mandeln x X
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein X x
Rinderhiftsteak mit Peffer & Rosmarin X x
Rinderschmorbraten in Burgunder X X
Rostbratwurst Thuringer Art X
Rumpsteak nach Art des Hauses X x| x
Schweinerlickensteak X x| x
Schweineschnitzel X
Spantferkelricken und Keule X
Tandoori-H&hnchenspielte X
Sauerbraten vom Rind "Rheinische Art” mit Rosinen und Printen X
Pfeffer-Rahmbraten aus der Schweineschulter X
Piccata von der Hahnchenbrust X X X
Puten-Involtini X
Gefllite Perihuhnbrust in Haselnussbutter X X
Gefiillte Hahnchenbrust mit Spinat X X x
Késekrakauer X

Basmatireis

Bratkartoffeln

Butterspatzle

Doppekooche

Falafel

Gebutterte Tagliatelle / Bandnudeln
Gemisestrudel

Gnocchi im Salbeibutter / Gnocchi

Grenaille Kartoffeln / Grillkartoffel
Kartoffelgratin

Kartoffelklsie

Kartoffel-Lauchgratin

Kartoffelpiiree / Kartoffelstampf
Kartoffelspalten / Gebutterte Schwenkkartoffeln
Kleine runde Kartoffeln / kleine gebratene Kartoffeln
Makkaroni

Ofenkartoffeln / Grillkartoffeln

Orientalischer Bulgur

Pappardelle

Pesto-Gnocchi

Pestokartoffeln

Rahmgnocchi / Gorgonzela-Gnocchi
Rosmarinkartoffeln / gebratene Kartoffelwiirfel
Rastkartoffeln / Krauterkartoffeln / Thymiankartoffeln
Sesamkartoffeln

Sifkartoffelplrre

Wedges

LA A b
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Beilagen

Mie-Nudeln
Pilzmaultaschen
Schupfnudeln
Fettuccine | Fussiloni
Naanbrot

Indische Linsenbalichen
Krauter-Tagliatelle
SuRkartoffelplrre
Gefiilite Gnocchis mit Ricotta
Kasespatzle

Kntpfle

B
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Gemiise

Apfelrotikohl

Blattspinat

Bohnen mit Speck & Zwiebeln
Bohnencassoulet
Bohnenrélichen

Buntes Buttergemiise

Buntes Paprikagemuse
Champignons gebraten

Erbsen & Mshren / Blumenkohl/Broccoli
Frihlingsgemuse

Gebackener Blumenkaohl
Gebratenes Frihlingsgemise
Gemilseauswahl
Gemilse-Halloumispiee
GemisespieRe

Geschmorte Ofentomaten
Geschmorter Spitzkohl / Apfel-Zwiebelspitzkohl
Glasierte Méhren

Griiner Spargel / Weiller Spargel
Kaisergemise

Lauchgemise

Leibziger Allerlei

Maiskolben

Mediterranes Gemise / Ligurisches Gemiise
Rahmwirsing

Schmorgemise

Weinsauerkraut

Wokgemise
Zucchini-Tomatengemise
Maisplatzchen
Troffelrahmwirsing

Vegan / Vegetarisch

R B El Ell B o ol Bl Eoll ol Eol Eoll o ol ol Eoll Eal ol ol ol Eol Eoll Eol Eufl Bl B Bl Eul B B

Asiatische Woknudeln mit Kokosmilch & Tofu
Blumenkohl-Kichererben Curry mit Korinader-©I
Falafel mit eingelegtem rosa Rettich
Zucchinischnitzel mit 2erdei Dip
Zucchini-Schiffchen mit Feta

Gefllite Paprikaschote mit Coucous
Vegetarische Samosas
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Vegan / Vegetarisch

Paprika-Halloumi Steak
Portobello-Filze gefiillt mit Ziegenkase und Walnissen

E

»

»

Dessert

Sahnige Vanillecreme mit Frilchten

Herrencreme mit Rum und Schokostiickchen

Tiramisu mit Kaffeelikér & Kakao

Schokocreme mit sahniger Vanillesauce

Topfencreme mit Kirschen und Mandeln

Exolischer Fruchtsalat mit Kokossahne

Panna Cotta mit Erdbeeren

Mousse au chocolate dunkel

Joghurtcreme mit Erdbeeren

Zabaionecreme mit Orangenragout und Portwein
Passionsfruchtmousse mit Mangosauce
Schokoladen-Ingwer-Mousse mit knusprigen Cookie-Chunks
Mascarponecrame mit Fruchtragout

Mohnmousse mit Erdbeersauce

Zitronengras-Mousse auf Brombeemragout, Pistazie, Kirbis Crumble
Milch-Sahne-Mousse mit Cookie Crumble

Bayrische Creme auf feinherbem Fruchtspiegel
Schokoladenmousse mit Marillenfruchtmark

Kokosmousse mit Limettengelee

Bananenmousse auf Schokoladencreme
Schokoladencreme mit Pfirsischragout

Exotisches Fruchtragout auf weier Mousse
Friichte-Ratatouille mit Gallianocreme

Mousse au Chocolate mit Pinienkrokant
Limetten-Joghurtmousse

Stracciatellacreme mit Erdbeer-Rhababer und Pistazien Schokoraspeln
Bienenstich im Glas

Mascarponecreme mit Himbeerplree und Biskuit
Eifeler-Berge

t

»

E R bl bl Bl ol ol Eall Eal Eoll Eoll Bl Bl ol Bl ol bl Bl bl Eall Eal Bl Bl bl Eul El Bl Eu B Ea R B

Gebackenes

Kirsch Nougat Schnitte

Butterkeks-Schmand-Schnitte

Valrhona-weille Schokoladenmousse auf Schokoladenboden
American Cheesecake

Karamellisierte Apfel auf knusprigen Streuseln

"Kalter Hund"

Kiichlein von dunkler Schokolade mit Kirschragout
Marzipantorichen mit Marzipanmousse und Schokolade

BN B B B B
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ZUSATZSTOFFE

(1)
(2)
(3)
(4)

mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstdrker
mit Farbstoff

mit Phosphat

(8) geschwarzt

(5) mit StiBungsmitteln

( 6) mit Konservierungsstoffen

(7) enthalt eine Phenylalaminquelle




Schlemmer Komplett Service - Geschaftsfihrer: Leslee Pietsch
Biro: NobelstraBe 6 - Kiiche: NobelstraBe 10
Lager: NobelstraBe 16 - 52152 Simmerath

Offnungszeiten

Montags bis Freitags
Birozeiten: 8.00 Uhr - 16.00 Uhr
Kiichenzeiten: 10.00 Uhr - 17.00 Uhr




